le 2

Menu du samedi midi

Pour vous mettre en appétit :
Chou-fleur, oeufs de truite
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Pour continuer,

I’oeuf bio Francais, cuit a 63.8°C,
Siphon chaud a la courge de
Provence
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La belle tranche de ballottine de
pintade fermiére origine FRANCE,
blettes de la ferme du Bourgas
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En pré dessert :

Granité a la Clémentine de Corse,
Créme prise a la fleur d'oranger
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Notre sélection de fromages,
clin d’oeil a nos origines (fromage et
dessert +7€)
et/ou
La patate douce de la
Ferme du Bourgas,
en parfait glacé, crémeux marron

45€ TTC



