
 Acte 2  
Menu du samedi midi 

 
Pour vous mettre en appétit :   
Brocolis,  oeufs de hareng 

 
Pour continuer, 

L’oeuf bio français, cuit à 63.8°C,  
         siphon patate douce de la ferme du 

Bourgas 

 

Le paleron de boeuf, mijoté de longues heures, 
sauce au vin rouge 

 

 
En pré dessert :  
Granité Pomelo, 

Crème prise à la fleur d'oranger  

 
Notre sélection de fromages, 

 clin d’oeil à nos origines (fromage et dessert 
+7€) 

et/ou 
 
Le combava de notre jardin, en parfait glacé, 

Streusel épicé, Sauce Caramel  
 

45€ TTC 

Nous ne faisons pas de 
plats à la carte 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 


